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Champagne Jeeper : Osez I’ Alternative !

CHAMPAGNE

JEEPER

A I'approche des fétes de fin d’année, osez la nouveauté et dégustez trois cuvées de
Champagne d’exception qui vous séduiront par leur subtilité, I'expression riche et
singuliére des raisins sélectionnés. Ces différentes cuvees, aux prix compeétitifs,
permettent de jouer I'alternative en toute confiance !

La Grande Réserve : un champagne d'un grande finesse et rare élégance

La Grande Féserve est un assemblage d'au moins 11 crus des meilleurs
Chardonnay de la Champagne.

D'une couleur or vert, sa robe est lumineuse aux reflets chatoyants. Son
nez, subtil et frais. dévoile des notes de fleurs blanches et d'agrumes,
sublimées par une touche de miel. Les bulles, fines et abondantes
dévailent en bouche une grande finesse avec une note de coing confit et de
pain brioché, résultat 3 la hauteur des espérances.

Cette cuvée harmaonieuse et bien construite est & conjuguer avec un
poisson ou une viande blanche.

PVC 17,80 €TIC



La Cuvée 1er Cru

PVC: 18,20 € TIC

: un champagne équilibré a deguster tout au long du repas !

Composé de 40% de Chardonnay, 40% de Pinot Meunier et 20% de Pinot
Floir, e 1er Cru Jeeper posséde une attague en bouche trés vive et fraiche.

Sa robe, de couleur jaune pale aux reflets argentés, séduit les amateurs de
champagne esthétes. Son nez s'ouvre progressivement sur des notes
florales pour finir en finesse sur une touche brioche toastée.

D'une longueur persistante et d'une finale soyeuse, il est idéal tout au long
du repas. Ce cru est également vivement recommandé pour accompagner
un poissaon grille.

La Cuveée Naturelle : un champagne certifieé Agriculture Biologique, sans superflu
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PVC: 2655 €TIC

Composée de 30% de Chardonnay et de V0% de Pinot Moir, la cuvée
Maturelle est un champagne cerifie Agriculture Biologigue.

Sa robe, d'une couleur « jaune or » soutenu, révéle un nez intense. Avec
des notes de caramel et de réglisse. cette cuvée laisse découvrr une
texture vineuse et corpulente en bouche, sublimant 'expression des
raisins et des sols du terrair.

La Cuvée Maturelle se déguste a I'apéntif ou plus étonnamment en
accompagnement de sushis.



